
ซุปเต้าหู้เกาหลีรสเผด็รอ้น “ซุนดบู”ู

TOKYO   SUNDUBU



1. Tokyo Sundubu Story
2. What is Sundubu?
3. Best Selected & Appealing Point
4. Our Shop
5. Shop Design
6. Our Menu
7. Tokyo Sundubu Customization 
8. Media Recommendation 
9. Tokyo Sundubu x Japanese Movie
10. Singapore Branches Sales
11. Director’s Greeting
12. Company Information
13. Contact

CONTENT



ซุปเตา้หู ้“Sundubu” อาหารประจ าบา้นของ
ชาวเกาหล ีเมื่อหลายปีก่อน เตา้หูไ้ดเ้ป็นทีน่ิยม
อยา่งมากในอเมรกิา ผูค้นจงึเริม่หนัมาสนใจ 
“Sundubu” ในฐานะซุปเพือ่สขุภาพและเป็นที่
แพรห่ลายไปทัว่ทัง้อเมรกิา

รา้น Tokyo Sundubu ไดท้ าการปรบัปรงุ
รสชาตใิหม่ๆลงไปในซุป โดยยงัคงรกัษารสชาติ
และรปูแบบดัง้เดมิของเกาหลไีวด้ว้ย

Story

นอกจากนี้ ทัง้น ้าซุปและเครือ่ง ทีม่ใีหเ้ลอืหลากหลาย ท าใหเ้พลดิเพลนิทุกครัง้ทีไ่ดเ้ลอืก
รบัประทาน เรือ่งราวของ Tokyo Sundubu ยงัคงด าเนินต่อไป ทัง้ “ความอรอ่ยไม่มเีปลีย่น” “ความทา้
ทายใหม่ของอาหาร” และเพือ่ปรารถนาให ้ “Sundubu” สามารถแทรกซมึสูว่ฒันธรรมการกนิทีอ่ดุม
สมบรูณ์ของญีปุ่่ นไดอ้ยา่งเตม็รปูแบบ 



Sundubu?

Sundubu คอืซุปเกาหลทีีม่เีตา้หูเ้ป็นส่วนประกอบหลกั ตวัอกัษร 純豆腐ซึง่อ่านว่า Sundubu มาจากค าว่า 純 อ่าน
ว่า ซุน ในภาษาเกาหล ีหมายถงึความบรสิุทธิแ์ละนุ่มนวล และการน าเตา้หูท้ีย่งันิ่มอยูม่าใชก้บัซุปชนดินี้ถอืวา่เป็น
ลกัษณะเฉพาะของอาหารชนิดนี้เลยกว็า่ได้

Sundubu คอืซุปเกาหลทีีป่ระกอบดว้ย ผกั เนื้อ และอาหารทะเลต่างๆ เช่น กุง้ หอย น าไปตม้กบัเครือ่งปรุงรสดัง้เดมิ
ของเกาหลทีีม่สี่วนผสมของพรกิ เรยีกว่า “Tategi” Sundubu ถอืไดว้่าเป็นอาหารเพือ่สุขภาพ เพราะท าจากเตา้หูซ้ึง่ม ี“มี
โปรตนีสงู” “แคลอรีต่ ่า”  และยงัมสีารแคปไซซนิจากพรกิชว่ยในการเผาผลาญอกีดว้ย 



Selected
point



Selected
point

เต้าหู้โฮมเมด
เตา้หูท้ีร่า้นท าจากถัว่เหลอืงในประเทศญีปุ่่ น และท าสดใหม่ทีร่า้นทุกวนัจงึมัน่ใจไดว้า่สะอาด
และปลอดภยั เตา้หูส้ าหรบัท า Sundubu ทีท่ ัง้นุ่มและอรอ่ยนี้เป็นสิง่ทีท่างรา้นภมูใิจน าเสนอ



Hokkaido area
- Sapporo Paseo
- Sapporo Parco 

Tohoku area
- Sendai Parco

Kanto area
- Shinjuku
- Shinjuku Higashiguchi
- Ikebukuro Parco
- Atrevie Tabata
- Tokyo Dome City LaQua
- Lumine Machida
- Lumine Kitasenju
- Futakotamagawa
- Lumine Ogikubo
- Shibuya (Sundubu bar)

- Divercity Tokyo Plaza
- Marunouchi Palace Bldg.
- Frente Sasazuka
- Yokohama Queen’s East
- Yokohama Join us
- Yokohama porta
- Nocty Plaza Mizonokuchi
- Next Funabashi
- Toda
- Iias Tsukuba

Since 2006

Chubu-Hokuriku area
- Nagoya Sakae Gas Bldg.
- Nagoya Parco
- Uni mall

Kinki area
- HEP Navio
- Osaka Maru Bldg.
- Universal Citywalk
- Kuzuha mall

Chugoku area
- Aeon mall Hiroshima

Kyushu – Okinawa area
- Tenjin IMS
- Okinawa Apple Town

Singapore
- Suntec City

Vietnam
-Saigon center
(open in July 2016)

Shop

Over than 30 shops in Japan

1 shop in  Singapore & Vietnam 



เนื่องจากการตกแต่งภายในรา้นในรปูแบบทีเ่ป็น Modern-tique, Modern casual จงึเป็นทีโ่ปรดปราน
ของสาวๆ แต่เมือ่ไมก่ีปี่ทีผ่า่นมามลีูกคา้ขาประจ าทีเ่ป็นพนกังานออฟฟิศหนุ่มๆ เขา้มาใชบ้รกิารมาก
ขึน้ เราจงึเสนอทางเลอืกใหลู้กคา้ โดยการเพิม่ Topping เพือ่ใหลู้กคา้ไดล้ิม้ลองรสชาตทิีไ่มจ่ าเจ และ
ใหลู้กคา้ไดเ้พลดิเพลนิกบัการเลอืก “My Sundubu” ของตวัเองเวลาทีไ่ดม้ารบัปะทาน
รา้น Tokyo Sundubu ทยอยเปิดสาขาเรือ่ยๆดว้ยเอกลกัษณ์เฉพาะตวั ท าใหร้า้นของเราถูกหยบิยกขึน้
มาเป็นขา่ว ไมใ่ชแ่คร่ายการโทรทศัน์หรอืนิตยสารของญีปุ่่ นเทา่นัน้ สถานีโทรทศัน์ของเกาหลทีีเ่ป็นตน้
ก าเนิดของ “Sundubu” กใ็หค้วามสนใจเชน่กนั

Design



Roppongi Hills

Sendai ParcoOsaka Maru Bldg.

Universal City walk

Design



Tenshin IMSShinjuku Higashiguchi

Lumine Machida Atrevie Tabata

Design



Design

Address
3 Temasek Boulevard , # 03-312
Suntec City Mall, Singapore 038983



Design

Address
252, North Bridge Road, #B1-16, Raffles 
City Shopping Mall, Singapore179103



Design
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Customization

Soup 
• Salt soup
• Miso soup
• Non-Spicy soup

Spicy Level
1. Mild
2. Regular
3. Hot
4. Very hot
5. Super hot
6. Ultra hot (+ 50 Yen)

Topping 
Korean seaweed, Mushroom 
Bamboo shoot, Tteokpokki
Potato, Mentaiko, Kimchi, 
Collagen, Cheese, Pork, 
Chinese dumpling Etc.



Recommendation



Japanese Movie



Results Sales Percentage

Sales 90,000 100%

Seats 34 N/A

A unit price 15.55 N/A

Food cost 28,090 31.2%

Labor cost 25,200 28.0%

Rent 12,600 14.0%

Singapore

Profit 24,110 26.7%



สมยัทีอ่ยูนิ่วยอรก์ เมื่อผมไดล้องชมิซุป Sundubu ครัง้แรก “น่ีมนัตอ้งกลายเป็นทีก่ล่าวขวญักนัแน่ๆ” ตอน
นัน้จ าไดว้า่ผมทัง้แปลกใจ และประทบัใจรสชาตขิองอาหารในเวลาเดยีวกนั ดว้ยเน้ือสมัผสัทีนุ่่มลิน้ กบัรสชาตทิี่
จดัจา้น รวมทัง้มปีระโยชน์ และอรอ่ย ท าใหเ้มื่อไดล้องชมิแลว้กต็ดิใจอยากกลบัมารบัประทานอกี รา้น Tokyo 
Sundubu ทุกสาขาต่างเนืองแน่นไปดว้ยผูค้นหลากหลายวยั ตัง้แต่วยัรุน่ ไปจนถงึครอบครวัทีพ่ากนัมา
รบัประทาน ดงันัน้ ผมจงึอยากใหช้าวญีปุ่่ นไดร้บัรูถ้งึเสน่หข์อง Sundubu และรสสมัผสัเมื่อไดล้ิม้ลองดว้ย
ผมใชเ้วลากวา่ครึง่ปีตระเวนชมิรสชาตขิองทุกรา้นทัง้ในอเมรกิา เกาหล ีและญีปุ่่ น จนไดร้สชาตทิีม่เีอกลกัษณ์
เฉพาะของ Tokyo Sundubu ออกมาครบั เชื่อวา่น่ีตอ้งเป็นซุป Sundubu ทีอ่รอ่ยกวา่รา้นอื่นแน่ๆ

ทัง้อาหารจนีอยา่งราเมน และอาหารอนิเดยีอยา่งแกงกะหรี ่ต่างกห็ยัง่รากลกึอยูใ่นสงัคมญี่ปุ่ นมาเป็นเวลา
หลายปี ผมจงึอยากใหอ้าหารเกาหลอียา่ง Sundubu แทรกซมึเขา้ไปในวฒันธรรมอาหารการกนิของชาวญี่ปุ่ น
ดว้ยเช่นกนั จนไมว่า่ใครเมื่อไดล้องชมิกต็อ้งคดิวา่“เป็นรสชาตทิีไ่มไ่ดก้นิมานานแลว้นะ”

Sakairi Youhei
Representative Director
Bros. & Company Ltd.

Greeting



Information

http://www.tokyo-sundubu.net/





